履 歴 書　　　　　　　年　　月　  日　現在
	ふりがな
	さんきゅー　たろう

	氏名
	サンキュー　太郎

	2000年　　　1月　　　1日生　(35歳)
	※性別
男

	ふりがな
	こうべしちゅうおうくいそべどおり
	電話 078-123-4567

	現住所
	〒123-4567
神戸市中央区磯辺通3丁目1-2
	メール
ABC0123456789＠icloud.com

	ふりがな
	
	電話

	連絡先
	〒 　　　    　　　（現住所以外に連絡を希望する場合のみ記入）

	メール


	年
	月
	学歴・職歴（各別にまとめて書く）

	
	
	学　歴

	2016
	4
	〇〇〇〇高等学校　△△△△コース　入学

	2019
	3
	〇〇〇〇高等学校　△△△△コース　卒業

	2019
	4
	△△△△調理専門学校　〇〇〇〇調理コース　入学

	2023
	3
	△△△△調理専門学校　〇〇〇〇調理コース　卒業

	
	
	　　　　　　　　　　　　　　　職　歴

	2019
	4
	〇〇〇〇　□□店　アルバイト　入社

	2023
	1
	一身上の都合により退社

	2023
	4
	☆☆☆☆株式会社　正社員　入社

	2024
	4
	一身上の都合により退社

	2024
	5
	株式会社△△△△　正社員　入社

	
	
	現在に至る

	
	
	　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　以上

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	年
	月
	学歴・職歴（各別にまとめて書く）

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	年
	月
	免許・資格

	2022
	3
	製菓衛生師　取得

	2023
	1
	食品衛生責任者　取得

	2024
	4
	調理師免許　取得

	2025
	1
	製菓製造技能士1級　取得


	志望動機
私はこれまでパティシエとして従事し、仕込みから仕上げ、在庫管理、スタッフ育成まで幅広く経験してきました。特に、現場責任者として生産計画を立てながら製造ラインに入る経験を積んだことで、技術の習熟だけでなく現場全体を把握する力も身につきました。
その中で技術を客観的に証明したいと思い、製菓製造技能士1級を取得しました。学科・実技の両面から基礎を見直し、改善点を把握できたことで、仕事に対する視野が広がりました。
貴社ではデザイン性の高さや素材へのこだわりが強く、品質管理が徹底されている印象がございます。これまでの経験に加え、資格で得た知識を活かし、より高いレベルの商品づくりに関わりたいと考えております。後輩育成や工程改善にも取り組みながら、現場全体のレベルアップに貢献できるパティシエを目指して応募いたしました。

	

	


	自己PR
私の強みは、これまで現場で長く働く中で、技術力とマネジメント力の両方を評価いただいきました。特に、生産計画の立案、工程の振り分け、スタッフの習熟度に合わせた指導など、責任者としての役割を経験してきたことは大きな強みです。
技術面では、ムース・焼き菓子・クリーム・チョコレートなど幅広い工程を経験し、安定した品質を保ちながら効率よく作業を進めることを意識してまいりました。製菓製造技能士1級の取得により、技術の裏付けとなる知識も深まり、「なぜその工程が必要なのか」を説明しながら後輩指導に活かしてきました。
また、現場では他ポジションの作業状況も把握し、遅れている工程をフォロー体制や、効率化のための段取りを考えることが習慣になっております。現場全体を調整しながら高品質な料理を作る事に対してのやりがいを感じており、貴社でも即戦力として貢献できると考えております。

	

	


	本人希望記入欄（特に給料、職種、勤務時間、勤務地、その他についての希望などがあれば記入）

	△月から勤務可能

	年収○×□万円を希望いたします。

	

	





写真を貼る位置





写真を貼る必要がある場合


1. 縦　36～40mm


   横　24～30mm


2.本人単身胸から上


3.裏面のりづけ











