履 歴 書　　　　　　　年　　月　  日　現在
	ふりがな
	さんきゅー　たろう

	氏名
	サンキュー　太郎

	2000年　　　1月　　　1日生　(25歳)
	※性別
男

	ふりがな
	こうべしちゅうおうくいそべどおり
	電話 078-123-4567

	現住所
	〒123-4567
神戸市中央区磯辺通3丁目1-2
	メール
ABC0123456789＠icloud.com

	ふりがな
	
	電話

	連絡先
	〒 　　　    　　　（現住所以外に連絡を希望する場合のみ記入）

	メール


	年
	月
	学歴・職歴（各別にまとめて書く）

	
	
	学　歴

	2016
	4
	〇〇〇〇高等学校　△△△△コース　入学

	2019
	3
	〇〇〇〇高等学校　△△△△コース　卒業

	2019
	4
	△△△△調理専門学校　〇〇〇〇調理コース　入学

	2023
	3
	△△△△調理専門学校　〇〇〇〇調理コース　卒業

	
	
	　　　　　　　　　　　　　　　職　歴

	2019
	4
	〇〇〇〇　□□店　アルバイト　入社

	2023
	1
	一身上の都合により退社

	2023
	4
	☆☆☆☆株式会社　正社員　入社

	2024
	4
	一身上の都合により退社

	2024
	5
	株式会社△△△△　正社員　入社

	
	
	現在に至る

	
	
	　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　以上

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	年
	月
	学歴・職歴（各別にまとめて書く）

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	年
	月
	免許・資格

	2022
	3
	製菓衛生師　取得

	2023
	1
	製菓アドバイザー　取得

	2024
	4
	調理師免許　取得

	
	
	


	志望動機
私は専門学校で製菓の基礎を学び、卒業後はスイーツ専門店で実務経験を積み重ねてまいりました。特にデザイン性の高いケーキや季節商品に多く携われる機会を多くいただき、現場では仕込みや焼成、ムース仕上げ、デコレーションなど幅広い工程を担当し、作業の正確性やスピードと同時に、美しさを追求する姿勢の大切さも学びました。
働いていく中で、単純に決められた工程をこなすだけではなく「お客様にどう感動していただくか」という視点で商品をつくることの奥深さを追求していく中で徐々に実感し、創造力を活かした仕事により挑戦したいという思いが強くなりました。
貴社では高い技術力とデザイン性のあるスイーツで知られ、自分のセンスを磨く環境として最適だと、感じております。基本から応用まで貪欲に吸収し、より高度な技法に触れながら自分のアイデアを形にできるパティシエを目指したいと考え応募いたしました。

	

	


	自己PR
私の強みは「創造力」と「丁寧な手仕事の両立」です。専門学校では、菓子づくりの基礎である配合や製法、温度管理などを体系的に学びました。実務の現場では、その基礎をもとに様々な商品に携わり、ケーキのデコレーションや仕上げの美しさにもこだわりを持って取り組んできました。
また、日々の製造を行う中で、季節の食材を使ったアレンジを考えることが楽しみとなり、先輩パティシエから意見をもらいながら小さな提案を行うこともありました。創造性を発揮しつつ、ただ自由に作るのではなく、「お客様が食べて喜ぶか」「再現性があるか」という視点を大切にしています。
さらに、忙しい製造現場でも安定した品質を保つため、作業順序の工夫や下準備の段取りなど実務的なスキルも磨いてきました。
今後は、デザイン性に加えて味のバランスや熟成の考え方も深め、総合力のあるパティシエとして成長したいと考えております。貴社での経験を通して、より高いレベルの仕事に挑戦し貢献してまいります。

	

	


	本人希望記入欄（特に給料、職種、勤務時間、勤務地、その他についての希望などがあれば記入）

	△月から勤務可能

	年収○×□万円を希望いたします。

	

	





写真を貼る位置





写真を貼る必要がある場合


1. 縦　36～40mm


   横　24～30mm


2.本人単身胸から上


3.裏面のりづけ











