履 歴 書　　　　　　　年　　月　  日　現在
	ふりがな
	さんきゅー　たろう

	氏名
	サンキュー　太郎

	2000年　　　1月　　　1日生　(25歳)
	※性別
男

	ふりがな
	こうべしちゅうおうくいそべどおり
	電話 078-123-4567

	現住所
	〒123-4567
神戸市中央区磯辺通3丁目1-2
	メール
ABC0123456789＠icloud.com

	ふりがな
	
	電話

	連絡先
	〒 　　　    　　　（現住所以外に連絡を希望する場合のみ記入）

	メール


	年
	月
	学歴・職歴（各別にまとめて書く）

	
	
	学　歴

	2016
	4
	〇〇〇〇高等学校　△△△△コース　入学

	2019
	3
	〇〇〇〇高等学校　△△△△コース　卒業

	2019
	4
	△△△△大学　〇〇〇〇学部　入学

	2023
	3
	△△△△大学　〇〇〇〇学部　卒業

	
	
	　　　　　　　　　　　　　　　職　歴

	2019
	4
	〇〇〇〇　□□店　アルバイト　入社

	2023
	1
	一身上の都合により退社

	2023
	4
	☆☆☆☆株式会社　正社員　入社

	2024
	4
	一身上の都合により退社

	2024
	5
	株式会社△△△△　正社員　入社

	
	
	現在に至る

	
	
	　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　以上

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	年
	月
	学歴・職歴（各別にまとめて書く）

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	年
	月
	免許・資格

	2022
	3
	製菓衛生師　取得

	2023
	1
	製菓アドバイザー　取得

	2024
	4
	調理師免許　取得

	
	
	


	志望動機
私は以前からお菓子作りに興味があり、自宅で試作を重ねるうちに「形のある技術を身につけたい」という気持ちが強くなりました。友人に手作りのケーキを渡した際にとても喜んでもらった経験から、人に感動を与える仕事として製菓の道に本気で挑戦したいと考えるようになりました。
仕事としてパティシエを目標とする以上、独学だけでは限界があると感じ、実際の現場で技術を学び、プロとして通用するスキルを身につけたいと思い、応募を決意いたしました。
貴社の料理は見た目の美しさだけでなく、味のバランス、食感、香りなど細部にこだわりを感じ、技術を磨くには最適な環境だと感じております。未経験の自分にとっては学ぶことばかりですが、基礎から一つずつ吸収し、仕込みや補助業務などできることから丁寧に取り組みながら、現場の一員として役に立てるよう努力したいと考えております。

	

	


	自己PR
私の強みは、新しいことに挑戦する積極性と継続的な向上心だと感じております。未経験ながら製菓の勉強を始めてからは、生クリームの立て方、絞りの練習、焼き菓子の焼成など、基礎工程を繰り返し練習し、技術が少しずつ上達していくことに大きな喜びを感じました。
また、これまでの職場では、業務改善の提案や忙しい状況でも優先順位を判断し行動するなど、前向きに取り組む姿勢を評価されてきました。パティシエの仕事は細かい工程が多く、集中力と正確性が求められますが、これまでの経験で培った丁寧な仕事の積み重ねや、途中で投げ出さない粘り強さは、必ず製菓の現場でも活かせると考えています。
さらに、チームで働く場面では協調性を大切にしており、周囲と連携しながら効率よく作業を進めていくことにも自信があります。未経験ではありますが、真剣に技術を身につけ、長く活躍できるパティシエを目指してまいります。

	

	


	本人希望記入欄（特に給料、職種、勤務時間、勤務地、その他についての希望などがあれば記入）

	△月から勤務可能

	年収○×□万円を希望いたします。

	

	





写真を貼る位置





写真を貼る必要がある場合


1. 縦　36～40mm


   横　24～30mm


2.本人単身胸から上


3.裏面のりづけ











